
Breaking French Barrier. Level 2:

Lesson 11
T V V M L L Q Z L O P R É F É R E R O Q

G P D C E E P R E P U O C M X Z N S R K

A M L W S P A U S E M M O P A L I K M L

B Q E N P O Z N É G S A I C R O P E L V

U A C O E I Q O P K N O I T I D D A ' L

Y S O B T S M S I N L A B A N A N E H L

L E N M I S O S N O E É R T N E ' L O E

' G C A T O N I A N S U A E T Â G E L D

A R O J S N O O R G T L A G L A C E L E

N E M E P G N B D I E P R I V R E S Z S

A P B L O R G A S P A B V T E R V I Q S

N S R Q I I I L I M K C S Ô E Y R Y I E

A A E L S L O L J A E R E R X E L U T R

S ' V A L L ' E N H L M L E L X A A A T

P L H T A E L P R C X A U L P X D E L R

A K F O P R N O A E W L T G H T I N P E

D K U M O J X U F L I F J A É J N G E T

Y B ? A I X U L Y H R C N R R L D A L Û

C A ' T R I R E D N A M M O C T E ' B O

I L L E E R Ô T I R T L I A ' L E L M G

PIE HAM EGG
BILL RICE PEAS
LAMB CAKE PORK
FISH PEAR APPLE
ONION DRINK ROAST
STEAK TO CUT TURKEY
GARLIC BANANA TOMATO
CHICKEN SPINACH DESSERT
MUSHROOM CUCUMBER TO TASTE
TO ROAST TO SERVE TO ORDER
ASPARAGUS PINEAPPLE TO PREFER
VEGETABLE DISH, COURSE FIRST COURSE
ICE, ICE CREAM TO BROIL, TO GRILL



Solution
T V V M L L Q Z L O P R É F É R E R O Q

G P D C E E P R E P U O C M X Z N S R K

A M L W S P A U S E M M O P A L I K M L

B Q E N P O Z N É G S A I C R O P E L V

U A C O E I Q O P K N O I T I D D A ' L

Y S O B T S M S I N L A B A N A N E H L

L E N M I S O S N O E É R T N E ' L O E

' G C A T O N I A N S U A E T Â G E L D

A R O J S N O O R G T L A G L A C E L E

N E M E P G N B D I E P R I V R E S Z S

A P B L O R G A S P A B V T E R V I Q S

N S R Q I I I L I M K C S Ô E Y R Y I E

A A E L S L O L J A E R E R X E L U T R

S ' V A L L ' E N H L M L E L X A A A T

P L H T A E L P R C X A U L P X D E L R

A K F O P R N O A E W L T G H T I N P E

D K U M O J X U F L I F J A É J N G E T

Y B ? A I X U L Y H R C N R R L D A L Û

C A ' T R I R E D N A M M O C T E ' B O

I L L E E R Ô T I R T L I A ' L E L M G


